
1.
   

Se
na

ry
o

2.
   

Se
na

ry
o

3.
 S

en
ar

yo

1.
   

Se
na

ry
o

2.
   

Se
na

ry
o

3.
 S

en
ar

yo

İş sağlığı ve güvenliğine uygun olarak salon ile ilgili gerekli düzenlemeleri yapar. 2 3 2

Hijyen ve sanitasyon ilkeleri doğrultusunda masa üstü servis takımlarını servis kurallarına göre hazırlayarak 
masaya yerleştirir. 3 2 2

Masanın özelliğine göre masa örtüsü serer. 1 2 2

Kullanılacağı yere ve kullanım amacına uygun peçete katlar.

Kuver çeşitlerine uygun kuver açar. 3 2 2

Hijyen ve sanitasyon ilkeleri doğrultusunda masa üstü servis takımlarını servis kurallarına uygun şekilde taşıyarak 
boşları toplar. 1 1 2

Hijyen ve sanitasyon ilkeleri doğrultusunda içecek bankosunu temizleyip ihtiyaca göre içecek malzemeleri temin 
eder.

Aşamalarına uygun elde ve makinede bulaşık yıkar. 1 2 2

Atıkları yöntemine uygun toplayarak ortamdan uzaklaştırır. 1 2 1

İş ağlığı ve güvenliği tedbirlerini alarak yiyecek hazırlamada tekniğine uygun bıçak kullanır. 1 2 1

Uluslararası doğrama tekniklerini yiyecek hazırlamada kullanır. 3 2 2

Uluslararası pişirme tekniklerini kullanarak garnitürleri yemeğe hazırlar. 2 2 2

Lezzet verici karışımları yapım aşamalarına uygun hazırlar. 2 2 2

Tekniğine uygun sebzeleri hazırlayarak saklar. 2 1 2
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Öğrenme Birimi Kazanımlar

1. Sınav 2. Sınav

Okul Genelinde Yapılacak Ortak 
Sınav

Okul Genelinde Yapılacak Ortak 
Sınav

Eğitim kurumu sınıf/alan zümreleri okul genelinde yapılacak olan ortak yazılı sınavlar için sunulan konu soru dağılım tablolarından herhangi birini seçip ilgili tablodaki öğrenme çıktılarına yönelik sorular hazırlayacaktır. Okul genelinde uygulanacak ortak 
yazılı sınavlar, bu konu soru dağılım tabloları göz önünde bulundurularak açık uçlu veya açık uçlu ve kısa cevaplı sorulardan oluşacak şekilde yapılacaktır. Çoktan seçmeli, eşleştirme, doğru/yanlış gibi diğer soru türleri kesinlikle kullanılmayacaktır.       
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