2025-2026 EGITIM OGRETIM YILI 1. DONEM KONU SORU DAGILIM TABLOLARI
ALAN: YiYECEK iCECEK HiZMETLERI 9. Simf Temel Yiyecek Uretimi ve Servis Atolyesi Dersi Soru Dagihm Tablosu

1. Sinav 2. Sinav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak Okul Genelinde Yapilacak Ortak
Sinav Smav
Ogrenme Birimi Kazamimlar o o o o
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Is saghg! ve giivenligine uygun olarak salon ile ilgili gerekli diizenlemeleri yapar. 2 3 2
Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa Usttii servis takimlarini servis kurallarina gére hazirlayarak 3 P P
masaya yerlestirir.
Masanin 6zelligine gére masa ortiisi serer. 1 2 2
SALON Kullanilacagi yere ve kullanim amacina uygun pegete katlar
DUZENLEMESI oty ygun peg '
Kuver gesitlerine uygun kuver agar. 3 2 2
Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa Ustii servis takimlarini servis kurallarina uygun sekilde tasiyarak 1 1 P
boslari toplar.
Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda igcecek bankosunu temizleyip ihtiyaca gére icecek malzemeleri temin
eder.
Asamalarina uygun elde ve makinede bulasik yikar. 1 2 2
BULASIK YIKAMA |*% Ve sy
ve ATIK YONETIMI " )
Atiklar ydntemine uygun toplayarak ortamdan uzaklastirir. 1 2 1
Is aghg! ve givenligi tedbirlerini alarak yiyecek hazirlamada teknigine uygun bigak kullanir. 1 2 1
Uluslararasi dograma tekniklerini yiyecek hazirlamada kullanir. 3 2 2
GARNITURLER  |Uluslararasi pisirme tekniklerini kullanarak gamnitiirleri yemege hazirlar. 2 2 2
Lezzet verici karigimlari yapim agsamalarina uygun hazirlar. 2 2 2
Teknigine uygun sebzeleri hazirlayarak saklar. 2 1 2

Egitim kurumu sinif/alan ziimreleri okul genelinde yapilacak olan ortak yazili sinavlar igin sunulan konu soru dagilim tablolarindan herhangi birini segip ilgili tablodaki 6grenme ¢iktilarina yonelik sorular hazirlayacaktir. Okul genelinde uygulanacak ortak
yazili smavlar, bu konu soru dagilim tablolari g6z 6niinde bulundurularak agik uglu veya agik uclu ve kisa cevapl sorulardan olusacak sekilde yapilacaktir. Coktan se¢meli, eslestirme, dogru/yanhs gibi diger soru tiirleri kesinlikle kullanilmayacaktir.
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