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Mutfağın tarihsel gelişimini açıklar. 1 2 1

Mutfak hizmetleri yönetiminin temel fonksiyonlarını açıklar. 3 2 3

Mutfak tasarımında dikkat edilecek noktaları açıklar. 3 3 3

Mutfak türlerini açıklar. 3 3 3

Mutfağın fiziksel özelliklerini açıklar. 4 3 3

Mutfak organizasyon yapısını açıklar. 2 3 2

Mutfakta iş planlaması yapar. 2 2 3

Mutfakta çalışan personel ile ilgili iş ve işlemleri planlar. 2 2 2

Eğitim kurumu sınıf/alan zümreleri okul genelinde yapılacak olan ortak yazılı sınavlar için sunulan konu soru dağılım tablolarından herhangi birini seçip ilgili tablodaki öğrenme çıktılarına yönelik sorular hazırlayacaktır. Okul genelinde uygulanacak ortak 
yazılı sınavlar, bu konu soru dağılım tabloları göz önünde bulundurularak açık uçlu veya açık uçlu ve kısa cevaplı sorulardan oluşacak şekilde yapılacaktır. Çoktan seçmeli, eşleştirme, doğru/yanlış gibi diğer soru türleri kesinlikle kullanılmayacaktır.       

Mutfak Yönetimi

Mutfağın 
Planlanması ve 

Kurulumu

Mutfak 
Organizasyonu

2025-2026 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI 1. DÖNEM KONU SORU    DAĞILIM TABLOLARI                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
ALAN: YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ   11. Sınıf Mutfak Hizmetleri Yönetimi Dersi Soru Dağılım Tablosu

Öğrenme Birimi Kazanımlar

1. Sınav 2. Sınav

Okul Genelinde Yapılacak Ortak 
Sınav

Okul Genelinde Yapılacak Ortak 
Sınav


	11. Sınıf Mutfak Hizmetleri Yön

